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Liebe Gäste und Freunde des Hauses, 

in der VISCVLE wird nicht nur zubereitet, sondern von der Pieke auf gekocht! 
 
Wir jagen unser Wild selbst oder wissen wer es erlegt hat. Wir pflücken, ernten, schlachten, reifen, 
fermentieren, reduzieren und backen für euch. Alles in echter Handarbeit, mit Respekt vor dem 
Produkt und denen, die es möglich machen. Kein Schnickschnack, keine Zusätze – nur unser Handwerk, 
Herzblut und Geschmack. 

Wir kennen unser Produkt von der Natur bis auf den Teller. 
Und ja, das ist aufwendig. Aber genau deshalb ist es auch leider lekker! 

Euer Philipp und VISCVLE-Team

Unsere Öffnungszeiten 
 

Dienstag bis Freitag 17.00 h bis Ende – Küche bis 22.00 

Samstag 12.00 h bis Ende – Küche 12.00 bis 22.00

BOOK YOUR TABLEOUR WEBSITE

https://www.instagram.com/viscvle.kitchen

https://www.facebook.com/viscvle.kitchen

https://www.pinterest .com/viscvle



	  

APERO 

FRISCHE WATTAUSTER	 1 Stk.   5,0    6 Stk.   27,0 
FRISCH GEKNACKTE AUSTER AUF EIS MIT ZITRONE 

BROT, BUTTER UND OLIVEN – VEGI	 	 	 	 9,9 
SELBSTGEBACKENES SAUERTEIGBROT MIT KALABRISCHEN OLIVEN UND 
UNSERE ROTWEIN-SCHALOTTEN-BUTTER 

PIMIENTOS DE PADRÓN – VEGI	 	 	 	 8,9 
MIT KNOBLAUCHÖL UND MALDON-SALZ 

BÄHM! AUF’N TISCH – SO! 

SPECIALTY PLANK TO SHARE	 	 p. P.	 	 22,9 
HANDGESCHNITTENES REHTATAR, BURRATA, SARDINEN IN OLIVENÖL, 
KALABRISCHE OLIVEN, WILDLEBER-PÂTÉ, WILDSCHINKEN, REHSALAMI UND 
UNSER SAUERTEIGBROT 

DAVOR & ZWISCHENDURCH 

SAVOY FRITTERS – VEGI	 	 	 	 12,9 
AUSGEBACKENE WIRSING-TEIGLINGE MIT SRIRACHA-AIOLI 

CRISPY BRUSSLE SPROUTS– VEGI	 	 	 	 13,9 
AUSGEBACKENER ROSENKOHL MIT KAP-MALAY-CURRY, CASHEW, 
BIRNEN-JALAPENO-DRESSING 

SMOKED BEEF TATAR ET FRITES	 small     16,9     big  	26,9 
MARINIERTES ROHFLEISCH VOM RIND MIT HEISSEN CHIPS,  
EGERLINGHOBEL,  SENFKAVIAR,  FRITTIERTEN KAPERN UND RAUCH 

WILD BOAR TONNATO	 	 	 	 18,9 
HAUSGEMACHTE WILDSCHWEIN-CHARCUTERIE MIT PARMESAN- 
THUNFISCH-CRÈME, SARDELLE, RAUKE, KAPER UND SAUERTEIG-CROÛTONS 

BEETROOT CROSTINI – VEGI	 	 	 	  12,9 
GERÖSTETES SAUERTEIGBROT MIT MARINIERTER ROTER BETE, SCHAFSKÄSE 
FENCHELTRAUBEN UND KARTOFFELSTROH 

ALIBI-SALAT – VEGI	 	 	 	 9,9 
KLEINER SALAT VOM HOF BOCKUM MIT BIRNEN-DRESSING, 
SCHAFSKÄSE UND GERÖSTETEN KERNEN 

GRILL 

HALALI-BURGER	 	 	 	 22,9	  
WILDFLEISCH-BULETTE AUS HEIMISCHER JAGD AUF SELBSTGE- 
BACKENEM KARTOFFEL-BUN MIT RACLETTE-KÄSE,  ZWIEBEL-CONFIT,  
GRÜNKOHL-PICKLE,  BBQ-S AUCE UND MARINIERTEM WINTER-S ALAT 

… HALB SO WILD,  NIMM EIN BEEF-PATTI	 	 	 	 19,9 

PIMP YOUR BURGER 
+ EXTRA PATTI 150g	 	 	 	 8,0 
+ HEISSE CHIPS	 	 	 	 6,0 
+ KARTOFFELDRILLINGE	 	 	 	 6,5 
+ EXTRA RACLETTE-KÄSE	 	 	 	 2,0 
+ EXTRA BACON	 	 	 	 2,5 

ROE DEER STEAK SOUS VIDE	 	 	 	 36,9 
REHSTEAK AUS DER KEULE MIT BUSCHBOHNEN, 
PARMES ANTERRINE,  ZWIEBELMARMELADE UND THYMIAN-JUS 

DRY AGED ENTRECÔTE-STEAK	 	 	 	 34,9 
TROCKEN GEREIFT MIT FEINER FETTMARMORIERUNG, 
IN BUTTER AROSIERT,  MIT DRILLINGEN, S ALAT UND 24/7-JUS 

… 2 GESPIEGELTE BIO-EIER ON TOP	 	 	 	 38,9 

DRY AGED SIRLOIN STEAK	 	 	 	 32,9 
RINDERRÜCKENSTEAK MIT SÜSSKARTOFFELCRÈME, 
GRÜNEN BOHNEN UND UNSERER 24/7-JUS 

CHÂTEAU FOR TWO	 ca. 35 Min.		 	 79,9 
FILET VOM FÄRSENFILETKOPF IN BUTTER AROSIERT 
MIT REGIONALEM S AISONGEMÜSE UND BOCKUM-S ALAT 

LEKKER EXTRAS 
24/7 KNOCHEN-JUS 	 	 	 	 3,0 
INGWER-KETCHUP	 	 	 	 1,5 
RAUCHIGE BBQ-SAUCE	 	 	 	 2,0 
MAYONNAISE	 	 	 	 1,5 
TRÜFFELMAYONNAISE	 	 	 	 2,5 
SELBSTGEBACKENES BROT	 	 	 	 3,5 
HEISSE CHIPS MIT PARMESAN UND TRÜFFELMAYO	 	 	 	 9,0 
CAESAR CHIPS MIT BACON UND PARMESANDRESSING	 	 	 12,5	  

UNSERE  S P E I S E K A R T E

BITTE HABT VERSTÄNDNIS, DASS WIR FÜR JEDE UMBESTELLUNG EUR 2,00 EXTRA BERECHNEN. ALLE PREISE ENTHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER. 
SPRECHT UNS GERN AN, WENN IHR DETAILLIERTE INFORMATIONEN ZU UNSEREN PRODUKTEN ODER DEREN ZUSAMMENSETZUNGEN BENÖTIGT. 
SOLLTET IHR SPEISEN MITNEHMEN WOLLEN, SO ERHEBEN WIR EINE UMWELTPAUSCHALE VON EUR 1,00 FÜR DEN GREEN FOREST FUND E.V.



	  

HAUPTSACHEN 

ROCKET, PEAR, BURRATA  – VEGI	 	 	 	 15,9 
SENFRAUKE-SALAT MIT BIRNENDRESSING, BURRATA, GERÖSTETEN 
KÜRBISKERNEN, HEIDELBEERE, RADIESCHEN UND SAUERTEIGBROT 

GRILLED CAESAR SALAD – VEGI	 	 	 	 16,9 
GEGRILLTER RÖMERSALAT MIT PARMESAN-DRESSING, 
SAUERTEIGCROÛTONS, OLIVENERDE UND DEHYDRIERTER TOMATE 

… MIT REHFLEISCH-TRANCHEN, 10 JAHRE ALTEM BALSAMICO, 
SARDELLE UND BACON-CRUNCH	 	 	 	 24,9 

CURRYWORS FROM THE WOODS	 	 	 	 18,9 
SELBSTGEMACHTE REH-CURRYWURST MIT SPICY TOMATEN- 
CURRY-SUGO, SALAT VOM HOF BOCKUM UND HEISSEN CHIPS 

GAME STUFFED CABBAGE	 	 	 	 24,9 
GESCHMORTE WILDFLEISCH-KOHLROULADE MIT KARTOFFELCRÈME 
UND KRÄFTIGER BIERSAUCE 

MOULES ET FRITES DES HOMMES DU NORD		 19,9 
MIESMUSCHELN IM NORDISCHEN STECKRÜBEN-WIRSING- 
SUD MIT ESTRAGON UND HEISSEN CHIPS 

SAFFRON-WALNUT-RISOTTO – VEGI	 	 	 	 21,9 
SAFRAN-RISOTTO MIT SPINAT, BIRNE, 
WALNUSS UND HÜTTENKÄSE 

… MIT HAUSGERÄUCHERTEM WILDSCHINKEN	 	 	 	 26,9 

TRUFFLED FETTUCCINE – VEGI	 	 	 	 20,9 
PASTA IM TRÜFFEL-WEISSWEIN-RAHM MIT DEHYDRIERTER TOMATE, 
SENFRAUKE UND PINIENKERNEN 

… MIT REHFLEISCH-TRANCHEN	 	 	 	 27,9 

SANGLIER BOURGUIGNON	 	 	 	 26,9 
IN BURGUNDER GESCHMORTES WILDSCHWEIN-RAGOÛT MIT 
ZARTBITTERSCHOKOLADE, FELDRÜBE, ZWIEBEL, EGERLING, 

UND WARMEM SAUERTEIGBROT 

WHAT THE DUCK! 

ROASTED TAMARIND DUCK	 	 	 	 34,9 
1/2 OFEN-ENTE MIT TAMRINDENLACK, SÜSSKARTOFFELCRÈME 
UND GEBACKENEM ROSENKOHL 

DANACH 

TARTE TATIN FOR TWO – 30 MIN. ZUBEREITUNGSZEIT	 	 	 18,9 
WARMER FRANZ. KARAMELL-APFELKUCHEN 
MIT SELBSTGEMACHTEM HONIGEIS 

ORANGE-ROSMARY-CRÈME BRÛLÉE	 	 	 8,9 
GESTOCKTE SAHNE-EICRÈME MIT ORANGEN-ROSMARIN-ESSENZ, 
VANILLE UND ZUCKERKARAMELL 

YEEEHAAA AFFOGATO	 	 	 	 8,5 
UNSER ESPRESSO-MARTINI-EIS, SCHOKOLIERTE SPRIT-BOHNEN 
UND HEISSER ESPRESSO – PENG! 

HOMEMADE ICE CREAM	 per Ball	 	 	 3,5 
BITTE FRAGE DEINE BEDIENUNG NACH DEN AKTUELLEN SORTEN. 

CHEESE PLATTER	 	 	 	 19,5 
KÄSEVARIATION MIT FRANZ. EMMENTALER, BRIE, PETIT CANTAL, CARRÈ 
AURILLAC, FEIGENSENF, ROTWEIN-SCHALOTTEN-BUTTER 

UND WARMES SAUERTEIGBROT

UNSERE  S P E I S E K A R T E

BITTE HABT VERSTÄNDNIS, DASS WIR FÜR JEDE UMBESTELLUNG EUR 2,00 EXTRA BERECHNEN. ALLE PREISE ENTHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER. 
SPRECHT UNS GERN AN, WENN IHR DETAILLIERTE INFORMATIONEN ZU UNSEREN PRODUKTEN ODER DEREN ZUSAMMENSETZUNGEN BENÖTIGT. 
SOLLTET IHR SPEISEN MITNEHMEN WOLLEN, SO ERHEBEN WIR EINE UMWELTPAUSCHALE VON EUR 1,00 FÜR DEN GREEN FOREST FUND E.V.


